Catering aanbod
2026

Partyschip Abel Tasman

Cateringaanbod 2026.

Hierbij ons Cateringaanbod. Om samen
met u een mooie invulling (Buiten het
zeilen om) aan de dag te geven.

Doordat onze koks alles vers aan boord
bereiden voor u, hebben wij middels
eigen ervaringen en bevindingen van de
klanten het volgende cateringaanbod
voor u kunnen opstellen.

Wenst u een aanpassing in 1 van de
items/gerechten is dit altijd
bespreekbaar. Ook zijn eigen suggesties
altijd bijzonder welkom.

Wij houden in onze keuken rekening
met dieet/allergie wensen, u kunt deze
tot 1 week voor afvaart aan ons
doorgeven.

De per persoons prijzen die u ziet zijn
allen exclusief 9% btw. De
alcoholhoudende dranken zijn exclusief
21% btw

Abel Tasman



Koffie met zoet...

* Roomboterstroopwafel €4,00
* American Cookie €5,50
* Verse Gevulde koek €5,50
* Muffin (diverse smaken) €5,50
* Appeltaart met slagroom €6,00
* Petit fours (met logo) €6,00
* Gesorteerd gebak €6,50
Hartig...

* Haring met uitjes en zuur €3,20
* Zalm/Carpaccio wrapje €4,00
* Kaas en worst met mosterd €3,50

* Schaaltjes Gemengde nootjes €3,00
* Schaaltjes Gemarineerde olijven€3,50
* Schaaltjes Rauwkost met dips €3,50

Voor bij de borrel:

Schaal gemengd Bittergarnituur met
o.a.

*Van Dobben(Rund/Vega)Bitterballen
* Kaastengels (V)

* Luxe kipbites

* Groente loempia (V)

* Mini frikandel

* Saté rolletjes

* Kaassoufflé (V)

4 stuks per persoon €5,50
6 stuks per persoon €8,00
8 stuks per persoon €11,00

Schaal gemengde luxe hapjes met o.a.
* Gevuld wrapje met zalm of carpaccio
* Caprese spiesje met pesto (V)

* Toastje gerookte paling

* Toastje met brie/walnoot/honing (V)
* Haring met uitjes en zuur

* Gevulde eitjes (V)

4 stuks per persoon €8,00
6 stuks per persoon €12,00
8 stuks per persoon €16,00

Afsluiter van de dag:

* Saucijzen of kaas broodje (V) €3,00
* Puntzak friet met mayo (V) €3,80
* Satéstokje met satésaus €5,00
* Broodje kroket €4,00

Consumpties:
Er zijn 3 consumptie keuzes:

Consumptiemunten:

Wij delen het aantal gewenste
consumptiemunten bij aankomst uit,
zodat iedereen een drankje naar keuze
kunt nuttigen.

Consumptiemunt per stuk €3,50

Consumpties onbeperkt:

Het gezelschap kan gedurende het
afgesproken tijdslot onbeperkt gebruik
maken van het Binnenlands
gedestilleerd drankenassortiment. De
volgende prijzen worden gehanteerd:

4 uur €30,00
5 uur €35,00
6 uur €40,00
7 uur €45,00
Nacalculatie:

Wij houden gedurende de tocht de
geconsumeerde drankjes bij d.m.v. een
turflijst. Na de tocht zullen wij deze
aan u factureren. De volgende prijzen
worden gehanteerd:

Non-alcoholische dranken:

Koffie/thee €3,00
Luxe koffie (cappuccino etc.) €3,50
Frisdrank (Cola, Fanta, 7up etc.) €3,00

Spa blauw/rood €3,00
Alcoholvrij bier/Radler 0.0 €4,00
Alcoholische dranken:

* Bier van de Tap €3,75
* Radler 2.0 €4,25
* Texels Skuumkoppe van de Tap €5,50
* Wijn (Rode, witte, rose) €5,50
* Prosecco €5,50
* Binnenlands gedestilleerd: €4,00

(Berenburg, Vieux,

Schipperbitter, Jenever)

* Buitenlandse gedestilleerd: €6,00
(Bacardi, Vodka, Whisky,

gin, Malibu)



Lunches:

(Alle onze lunches worden geserveerd met
Kannen melk, karnemelk en jus d 'Orange.)

Abel Tasman lunch: €15,50

Rijk belegde plakken boerenbrood met
* Achterham, rucola, tomaat en
truffelmayonaise

* Belegen kaas, gemengde sla,
komkommer en chili mayonaise (V)

* Broodjes van Dobben

(Groenten (V)/rundvlees) kroket met
mosterd.

Sandwiches Lunch: €17,50
Verse Sandwiches met Chip & Dips.
* Klassieker met kip, bacon, sla, tomaat
en chili mayonaise

* Gegrilde aubergine, geraspte oude
kaas, cashewnoten, botersla en
truffelcreme. (V)

* Tonijnsalade, tomaat, sla en
komkommer

* Gerookte zalm met roomkaas en
verse bieslook

Lunch buffet: €18,50
Luxe assortiment vers afgebakken
broodjes en broodsoorten.

* Schalen met diverse vleeswaren o.a.
achterham, kipfilet en rosbief

* Schalen met diverse kaassoorten o.a.
jonge kaas, belegen kaas, brie (V)

* Garnering sla, tomaat, komkommer
* Jam en hagelslag. (V)

* Een mooie mand met
seizoensgebonden verse fruitsoorten.
Aan te vullen naar Deluxe: €22,50
+Visschotel met zalmsalade, markreel,
haring en gerookte zalm.

+ broodjes kroket met mosterd

Standaard lunch: €22,50

* Huisgemaakte tomatensoep met
bosui, croutons en créme fraiche. (V)
Diverse rijk belegde broodjes/wraps
met o.a.

* Kipfilet, sla, tomaat en chili
mayonaise

* Brie, pesto, rucola, komkommer &
tomaat. (V)

* Gezond met sla, tomaat, komkommer,
ham & kaas

* Eiersalade met gemengde sla &
bieslook (V)

* Kip kerrie salade met ijsbergsla en
bosui

Luxe Lunch: €25,00

* Huisgemaakte tomatensoep met
bosui, croutons en creme fraiche. (V)

* Verse Fruitsalade

Diverse rijk belegde broodjes met o.a.
* Verse gerookte Zalm, roomkaas en
bieslook.

* Carpaccio met rucola, pijnboompitjes,
Old Amsterdam en truffelmayo.

* Mozzarella met tomaat, basilicum en
pesto (V)

* Tonijnsalade met sla, tomaat en
kappertjes

* Broodjes van Dobben
(Rundvlees/Groenten(V))kroket met
mosterd

Kids menu: €12,50

* Snack keuze uit: Frikandel, kroket,
kaassoufflé, kipcorn of kipnuggets.

* Frietjes met
mayonaise/curry/ketchup

* Snackgroentes (wortel, komkommer,
tomaatjes)

* Appelmousse



Diners.

Hollands Buffet €25,50
Voorgerechten:

* Huisgemaakte tomatensoep (V) met
bosui, croutons en creme fraiche

* Huisgemaakte mosterdsoep (V) met
(Apart) uitgebakken spekjes en bosui
* Stokbrood met diverse smeersels (V)
Hoofdgerechten:

* Boerenkool stamppot met spekjes

* Broccoli stamppot met jonge kaas (V)
* Rauwe andijvie stamppot met oude
kaas en spekjes

* Grootmoeders gehaktballen in jus

* Gekruide speklapjes

* Verse Rookworst

Bijgerechten:

* jus, mosterd, zuren, spekjes en
appelmousse.

(Alle Stamppotten kunnen in Vega
variant bereid worden)

Italiaans buffet €27,50
Voorgerechten:

* Rundercarpaccio met rucola,
pijnboompitten en Parmezaanse kaas
* Salade caprese (mozzarella, tomaat
en basilicum) (V)

* Frisse seizoens rauwkost salade met
paprika, komkommer en mais (V)
Pasta’s: (Tagliatelle, Penne, Spaghetti)
* Kip/Roomsaus met broccoli, spinazie
en kastanjechampignons.

* Mascarpone/tomatensaus (V)

* Zalm/Roomsaus met spinazie

* Lasagne Bolognese tomatensaus,
gehakt en Italiaanse groentes.
Bijgerechten:

* Stokbrood met diverse smeersels (V)
* Geraspte kaas (V)

(Alle pasta’s kunnen ook in Vega
variant bereid worden)

Burger/Saté buffet €27,50
Voorgerechten

* Pasta salade kip & pesto, gedroogde
tomaatjes, Old Amsterdam,
pijnboompitten.

* Rauwkost salade met paprika,
komkommer en mais (V)

* Geitenkaas salade met appel, walnoot
en honing (V)

Hoofdgerechten:

* Spies van Rippendij (100 gram) in
Saté saus

* Rundvlees hamburger (200 gram) op
een burgerbroodje (Ook in Vega variant
mogelijk)

* Beleg je burger met o.a. Bacon,
cheddar, tomaat, komkommer, sla,
augurk, gedroogde/gebakken/verse
uien, diverse burgersaus.
Bijgerechten:

* Stokboord met diverse smeersels (V)
* Aardappel wedges met saus (V)

Variatie buffet: €32,50

Koud

* Visspiegel met zalmsalade, haring,
makreel en gerookte zalm

* Caprese Salade met mozzarella,
tomaat en basilicum (V)

* Runder carpaccio met rucola,
gedroogde tomaat, pijnboompitten en
Old Amsterdam.

* Stokbroden met diverse smeersels (V)
Warm

* Kippendijensaté met satésaus en
gebakken uitjes

* Gehaktballetjes in Napolitaanse saus
* Runder stoofpotje

* Garnalen in knoflook

* knoflook champignons (V)

* Geitenkaaskroketjes (V)

* Aardappelpuree

* Rijst

* Dagverse groentes



Abel Tasman buffet €36,50
Voorgerechten

* Salade Caprese (mozzarella, tomaat
en basilicum) (V)

* Visspiegel met gerookte zalm,
Hollandse haring met uitjes en makreel
* Rundercarpaccio met rucola,
pijnboompitten en Parmezaanse kaas
* Geitenkaas salade met appel, walnoot
en honing. (V)

* Stokbrood met diverse smeersels. (V)
Hoofgerechten:

* Kippendijen in ketjap/Sesam
marinade

* Biefstuk uit de roomboterjus

* Gerookte Zalm in dillesaus

* Gevulde portobello met spinazie,
geitenkaas en pijnboompitjes (V)
Bijgerechten:

* Verse groente mix (V)

* Aardappelgratin met kaas (V)

* Crispy friet met mayonaise (V)

BBQ/Grill buffet: €30,00

Salades

* Geitenkaas salade met appel, walnoot
en honing. (V)

* Pasta salade kip & pesto, Old
Amsterdam, gedroogde tomaat en
pijnboompitjes

* Seizoen rauwkostsalade met
komkommer, paprika en mais (V)
Vlees - Vis - Vega

* Runderhamburger/Vegaburger (V)
* Kippendij saté

* Barbecueworst

* Gemarineerde kippendijen

* Garnalenspies

* Maiskolf met roomboter (V)
Bijgerechten en sausen

* Ciabatta en rustiek stokbrood met
diverse smeersels (V)

* Friet (V)

* Satésaus, mayonaise, knoflooksaus,
cocktailsaus en barbecuesaus (V)

BBQ/Grill buffet Deluxe €36,50

Salades

* Geitenkaas salade met appel, walnoot
en honing. (V)

* Pasta salade kip & pesto, Old
Amsterdam, gedroogde tomaat en
pijnboompitjes

* Seizoen rauwkostsalade met
komkommer, paprika en mais (V)

* Bourgondische aardappelsalade met
prei, spekjes, paprika en ei

Vlees - Vis - Vega

* Biefstuk direct van de Grill

* Bouw je eigen burger/Vega burger (V)
(met diverse items)

* Kippendij saté

* Gemarineerde kippendijen

* Spies van grote garnalen

* Vispakketje van kabeljauw, zalm,
garnalen en kruidenkaas

* Gevulde portobello (V)

* Maiskolf met roomboter (V)
Bijgerechten en sausen

* Ciabatta en rustiek stokbrood met
diverse smeersels (V)

* Friet (V)

* Satésaus, mayonaise, knoflooksaus,
cocktailsaus en barbecuesaus (V)

Walking Diner: €55,00

* Borrelplanken op tafel

* Carpaccio met rucola, Old
Amsterdam, pijnboompitjes en
truffel/pesto dressing.

* Zaanse Mosterdsoep met spekjes

* Kabeljauw filet met Hollandaise saus
op een bedje van Truffel Risotto en
groene dagverse groente

* Ossenhaaspuntjes met pepersaus op
een bedje van zoete aardappelpuree en
dagverse groente.

* Tricolore mousse a la Abel Tasman



Toetjes aan boord...

Sorbet Buffet: €7,00
* Diverse smaken ijs

* verse fruit salade

* vers geklopte slagroom

Zoete taartjes buffet: €8,00
* Macarons

* Slagroom soesjes diverse smaken

* Huisgemaakte brownie
* Cheesecake
* diverse bonbons

Combi Tiramisu: €7,50
* Huisgemaakte Traditionele
(Vanille/choco) tiramisu

&

* Huisgemaakte Zomerfruit
(bosbes/aardbei) tiramisu

Kleine zomerparade: €12,00
* Chocolade-mousse

* Diverse soorten bavaroisetaart
* Verse fruit salade

* Verschillende smaken ijs

* Vers geklopte slagroom

Verder informatie...

Mocht u een keuze hebben gemaakt,
dan horen wij deze graag. U ontvangt
dan een vrijblijvende offerte. Bij
akkoord ontvangen wij graag de
getekende offerte retour.

Voor kinderen van 0 t/m 3 jaar worden
geen kosten in rekening gebracht.
Voor kinderen van 4 t/m 12 jaar
hanteren wij een korting van 50% op
het eten.

De prijzen van lunches en diners zijn
gebaseerd op een minimale afname
van 30 personen.

U kunt tot 7 dagen voor afvaart
wijzigingen doorgeven.

Annuleren kan met een max. van 10%
van de bevestigde groepsgrootte, tot
14 dagen voor vertrek.

Wilt u zelf catering regelen dan is dit
mogelijk. Wij brengen dan een bedrag
van €750,00 exclusief btw in rekening
voor het gebruik van de keuken,
apparatuur/gerei, koelingen, stroom en
servies.

Dranken kunnen enkel verzorgd
worden door onszelf.

Deze cateringlijst is onder voorbehoud
van fouten en onvoorziene tussentijdse
veranderingen. Er kunnen hier geen
rechten aan worden ontleend.

Annuleren van de tocht:

Tot 2 maanden voor afvaart: Kosteloos
Tot 1 maand voor afvaart: 25%

Tot 2 weken voor afvaart: 50%

Tot 1 week voor afvaart: 75%

Tot en met 1 dag voor afvaart: 95%

Op de dag van afvaart: 100%






